EINGEKEHRT. Von Claudia Busser

Fosos: Claudia Busser

Mercado Nikkei

¥ in Mal geht's nochl Vor drai
d Jahren war das Team von Klaus
Piber stall des untergegangensan In-
dochine mit dem Markiiokal angetra-
ten, brachie die Ides sher Nichl dber
ce Rampe. Heule schainan Kbcha
mil Zwellerm  Vornamean Jeconal”
und drittern . saisonal® 2u heilen,
bedeutst: Dieses Korzept wird vie-
lerorts bareits gut umpesatzt. Man
versucht den Neustart des groen
Lokais mit dam Ghiich-frischen in
teneur mat Mikke Kiche, der in Paru
histonsch gewachsanan Fusion aus
jAapanischen, kKreolischan und laten-
amerikanischan Binflissen
Dig ersie Karte liest sich Speaichal
fluss-anregend. Ob neben dem
benachbanen Comida v Ron, dem
ero und Chuchd genug Platz ist,
wird sich zeigen. Die Vorzeichen sie
hen gut, Das Mushroom Ceviche
spiait, obwohl Pilze fdr das Garen
durch Séure ungesignat sind, schan
mit Konsistenzen und Goschmacks
nchiungen: Sdfkariollel, Champi-
grons und Salaigurke haiten dem
Limatlensalit dagegen, lopnamibw
k=fert den spannendon Bootrasl am
Gaurmnen und krosso  Maiskimer
(Chulpl Mals) sorgsn il fexhunsle
Abwechslung. Heim Mk Clagssic
Ceviche gelingt dos Splal der Am-
men nichl gane Der grofeiion por
liorierte, wundarbars Hamachi und
der perfekis Ociopus kinnen otz
Huckhalt durch Avocado und Ghul-

pl Mais der UborschisBendan Saure
der Limette nicht trotzan; fein dosiart
dig Chilll

Als herzhaites Soulffood” positioniart
sich die geschmorle, zarie Enlen-
keule aul granem Reis, der Akzent
kot won cer Korbis-Miso-Sauce.
Das Spiegelal cbenauf in der Klginen
Fianne unterstreicht den rustikalen
Touch

Uinbedingt abrunden sollte man mit
Macchu Malcha: sin Block Schoko
laden-Ganache-Kuchen, ein zwai-
ter an ane Malakofitorie arnnernd,
(bergossen mit einer Crame auf

Mercado Nikkel
Stubanring 18. 1010 Wien
i Tel: O 51 22 505, www.memada.at |

: Crur ESAaian

! Mortan bis Fratag
11 b 23 Uk

Samstag 17 bis 23 U,

! Sonilag 17 bis 22 Ut
IHauptspessan: 8.5 s 16,9 Eum
Espresso; 28 Bumo

Matcha-Hasis plus Kumguat, Was
fur eing horichs Fllle, trifft alles im
Mured zusammen! [ie ansprechen
de Weinauswehi komml u 2wel
Dxitiedn aus Oslemsich, Cocktais
g Musik nichl. Man darf gespannt
s, was Chef Javier Viera Alarcon ir
ainigen Wochen allios aul die Karte
Zalubem wird
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